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Journée de presentation des actions de prevention et de gestion des
biodéechets financées par le projet Life IP Smart Waste - lycée Nelson
Mandela — 6 octobre 2023

Bilan de 'accompagnement des lycées
a la lutte contre le gaspillage
alimentaire 2021-2023

Direction de 'Education et de la Vie des Lycees

Servie du Fonctionnement et du Dialogue de Gestion
"llE Aurore LEROUX



Budget initial : 90 000 € :
(Life + SECD)

Budget final marché : |

300 000 € HT sur 2,5 ans
(120 000 € Life + 60 000 €
DBM + 120 000 € DEVL)

Budget 2021-2022: 112 |
000 € HT pour 9 lycées

Budget 20222023 : |
152 000 € HT pour 12 :
lycées |

Budget automne 2023 : 36
000 € HT pour 3 lycées + |
formations suppl. :

Marché de sensibilisation et diagnostics dng?%spillage 32
alimentaire dans les lycees (LIFE16 IPE

Région
Provence
Alpes

Cote d'Azur

- lEurop

ik

005)

Marcheé sur 2 années scolaires 2021 a 2023

Accompagnement de 9 a 30 lycées sur 3 lots géographiques — 24 lycées accompagnés
2 prestataires retenus :

- Inddigo sur les Bouches-du-Rhone

- Framheim sur les autres départements

Contenu de la prestation :

- formation des ARL a la prévention et gestion des déchets (tous les déchets produits
au sein I'établissement)

- diagnostic de gaspillage alimentaire sous forme de 2 semaines de pesées + analyse
et plan d'actions

- sensibilisation des éleves a la lutte contre le gaspillage alimentaire

Sélection des lycées :
- Sur proposition des coordonnateurs restauration
- Difficile en temps de crise sanitaire

Saint-Exupéry, Nelson Mandela, Marcel
Pagnol (Marseille), Monte Cristo (Allauch)
PM France (Vitrolles), Les Ferrages (St
Chamas), Arthur Rimbaud (Istres),

Jean Cocteau (Miramas)

Les Iscles, Sévigné,
Manosque Gap

Massena, Paul
Augier (Nice), Les
Eucalyptus (Nice),

Rouviere (Toulon), Jean
Moulin (Draguignan),
Agricampus (Hyeres),

Val de Durance (Pertuis), René
Char, Thierry Aubanel (Avignon),
Domaine d’Eguilles (Vedéne),

Pasteur (Nice) Saint-Exupéry (St Stéphane Hessel (Vaison), Cité
Raphaél) scolaire Charles de Gaulle (Apt) I



Région
Provence
Alpes

Cote d'Azur
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Actions de formation ARL et de sensibilisation

2

Formation des ARL au tri et a la gestion des déchets des lycées

21 formations théoriques - 21 formations pratiques - Entre 200 et 250 ARL formés
» Enjeux de la gestion des déchets

» Consignes de tri et de collecte de la collectivité ou du prestataire

« Réduction des déchets a la source (dont la réduction du gaspillage alimentaire)

» Réduction des déchets avant collecte

Livrables réutilisables / capitalisation

« Supports de formation théorique

« CRde formation pratique (observations/ préconisations)
« Attestations ARL formation théorique (3h)

« Supports de sensibilisation (dont vidéos)

* Quizz réutilisables

Sensibilisation lycéenne

Différentes formes en fonction des choix du lycée : atelier en classe, ciné-débat,
sensibilisation informelle lors du déjeuner, quizz en ligne, jeu virtuel avec cadeaux...

Environ 5000 éleves sensibilisés via un atelier ou ciné débat

Beaucoup plus via les affiches, quizz, challenge

—
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EMPREINTE ECOLOGIQU
GASPILLAGE ALIMENT,
dans le monde

28%* des culture:
mondiales sont util
des cultures gaspil

.- - O am am wm ™ == -

si le gaspilla, limentaire représentait
un pays, il serait - UE LS au
monde, en terme d'émissions de gaz a effet

de serre.
Soit 3 300 000 000 t*de gaz & effet de serre (GES)

250 km? *d'eau
gaspillée / an

EQUIVALENT A:
239 000 000 lancements de fusée
Uniancement de fusée ol 13,88+ de GES.

2 années de feux de forét
Les o de forlt on 2021 ort dégaod 1 760 008 800 & **de GES

¥ Source FAQ, Wik emprelnte dcolagkgue o gospilage olmentaire”

4 e Ak e RuATSTE TExee (Argitere) -] )
wssure o o vl 4 4
Bl an

FOOD

WASTAGE

Lire (k)

> 0

0:01/3:18

©)
=

Projet européen LIFE 1P Smart Waste Provence-Aipes-Céte dAzur (LIFE16 IPE FR wsu'

Semaine Anti Gadpi

l® Tout au long de la semaine vous allez pouvoir scanner des QR codes qui vous renverront vers différentes

activités (vidéos, vrai/faux, quizz,...). Ces infos vous serviront aussi pour le challenge final !

Ces fiches vont étre déposées sur les tables du réfectoire tout ou long de la semaine. Les
informations présentes dessus vous aideront pour le chollenge finol !

Session Film - Débat
Une séance Film- Débat sur le gaspilloge alimentaire vous sera proposée cette semaine. Venez débattre !

O] ratonge s

« Visite virtuelle 360"

Remise des lots vendredi midi

n Aprés le déjeuner: retrouvez nous pour connaitre les 10 gagnants & qui nous remettrons un lot !
V.
LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
EN RESTAURATION COLLECTIVE
: Plus d"1 Million*
= de repas perdus
en restauration collective
par an en France
Soit prés de 540 000 tonnes de NoUITIUre jetée.
il
Objectif National*
Réduction gaspillage
120g i alimentaire de 50%
y’e‘rimoyennefpersonne/repas par rapport a 2015

e d'ici 2025

é

Les composantes les plus jetées *:

= 150001
36% accompagnement
szl 26% viande ou poisson
= 13001
Alors que cette production représente
(en fitres cfeau) Ia part la plus importante du colt des

matiéres premiéres et dimpacts
environnementaux

gy
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22 LIFE 1P Smart Waste Provence-Alpes-Cote d'hzur (LIFE16 19 FR 005)

De jeudi & vendredi 12h, participez oux jeux virtuels du challenge 360° et tentez de gagner un lot.

Objectifs... » 3 .
S Tri et réduction

—~—

des déchets

e e P e

Méthodologie : o
* Observation et entretien avec le personnel d’entretien

¢ Tour de 'établissement :

Salles de
classe / Salle =
de réunions

V7

Gymnase —_

Bureaux

Internat

W

Déchett Espaces verts

.. prends la quantite qui
te convient!

Auriol Chatleval Casteflet/ GRAND (Taille supérieure & '1.50m)

Vous devez vous présenter & la caiess U mong 15 mn svant | heure Ge réssrvation

Date d'achat : 22/03/2023
Numéro de commande : 0S-6187581
Nom acheteur : BRECHON Dominique

Nous. Yavez payé 08, Le soide de
Gevra dtre payé lors O passage en caisse.

Ce billet est persannel, & usage uniqus et exciusif pour la prestation décrite.

Billet Royaume des Arbres
Gratuit

Auriol Charleval Castellet
GRAND (Taille supérieure a
1.50m)
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Cuisine

Région
Provence
Alpes

Cote d'Azur

Maison des
Lycéens

Cour

Grande ou petite faim.... ..

2
FRAMHEIM

GASPILLAGE ALIMENTAIRE :
le jeu concours

Scanne moi

Laissons place au jeu !

Tente de remporter LE cadeau "nature” de ton choix en
répondant a ce quizz sur le gaspillage alimentaire !

“Le meilleur déchet, c'est celui qu'on ne produit pas™

_‘b o “'"M"me\“ u 11 lg’d


https://www.youtube.com/watch?v=PEgt7wTrhIc
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aw, |Europe

Prevention du gaspillage alimentaire dans les lycées M
publics regionaux de Provence-Alpes-Cote d'Azu

Diagnostics de gaspillage alimentaire

21 diagnostics — 42 semaines de pesée

Méthodologie employée — basée sur méthodologie Région 2018
* 1 jour d'observation en cuisine
« Pesées par composantes : entrées, viande, poisson, plat végétarien, légumes, féculent,
produits laitiers, desserts, pain
« Pesée avant le service de toutes les composantes
« Pesée des retours plateaux / composantes
Pesées des denrées présentées et non servies (a jeter)
Pesées des denrées préparées mais non présentées
Enquéte qualitative des éléves en 1¢ semaine

Bilan du marché / 21 diagnostics

Taux GA : 134 g/repas servi (170 g en 2015)

Mais.... Cités scolaires : pas de pesées coté college

Coult GA : 460 000 € /an pour ces 21 lycées

0,54 euros/convive/repas pour un colt moyen denrées de 3,03€/repas
Colt 2022 du GA pour I'ensemble des lycées publics régionaux : 5,5 millions d’ €/an (7 millions en 2015)
Denrées les plus gaspillées : 1 — Féculents (sur 16 diag) Viennent ensuite les entrées, légumes, viande et pain

—_— —




Région
Provence
Alpes

Cote d'Azur

Préconisations, pistes de solutions 2

Quid solution de réservation ?

- Pas de relation entre écart Nb convives prévus-Nb convives réels et taux de GA Ex cas : 197 g de GA pour un écart de 66
éleves sur une semaine pour 650 DP !

- Mais gros GA si écart important (plusieurs centaines) Ex cas : 281 g de GA pour un écart de 313 convives (360 DP/))

- Toujours du GA méme si écart négatif..... Ex cas : 104 g GA pour un écart de — 144 (550 DP)

Investissements / Matériels Au niveau de I'établissement
Modifications sur la ligne de self Table et frigo de troc Créer une commission restauration
Affichage du plat sur la ligne de self Systéme de réservation du repas Une semaine de sensibilisation tous les ans
Mettre le pain en bout de chaine (ou le | | Assiettes plus petites autour du GA pour les nouveaux éléves par les
sortir de la chaine) Louches plus petites éco délégués
Réduire la PIOF tion dedpa’” mdllwduelle a Culture commune / lutte contre le GA : cuisine,
30g ou remplacer par du pain a la coupe . i g vie scolaire, surveillant, CPE, équipe technique
Fromage a la coupe, yaourt en seau Actions preconisées éléves, éco délégués

Rallonger 'amplitude horaire du midi

Phase de préparation

Réduire les quantités servies sur le plat principal Au niveau du service

(surtout féculents) Peser une assiette témoin du plat principal avant le
Réduire les grammages (Attention au GEMRCN : ce service

sont des recommandations !) Ne pas préparer en avance sur le passe plat

Réduire le prévisionnel de 10 % de convives Communication avec les éléves : petite faim/grande

faim + rab en fin de service
T —




Nouvelle action 2023-2024 / Prévention dugas illage
e

alimentaire dans les lycees publics régionaux
lpes-Cote d'Azu

> Tester 2 outils innovants basés sur I'Intelligence Artificielle permettant le suivi du gaspillage alimentaire (action Life IP

Smart Waste) :

rovence-

Une cameéra intelligente pour I'analyse des plateaux ﬁj

Nous utilisons un systéeme de caméra 3D embarquée
couplé avec une technologie d'intelligence artificielle
grdce G un processus innovant gue nous avons
développé et breveté. Cette reconnaissance visuelle
nous permet de repérer chacun des aliments et d'en
estimer les quantités gaspillées. L'ensemble des
données ainsi récoltées sont accessibles directement
via une plateforme client.

Une solution PLUG-IN qui s'adapte & tout type de
restaurant sans en modifier le fonctionnement




Nouvelle action 2023-2024 / Prévention du gas illage
e

alimentaire dans les lycées publics régionaux rovence-

n )
lpes-Cote d'Azu
» Marché « nudges » : communication engageante envers les lycéens
Le nudge (« coup de pouce »2 en francais), vise a inciter des individus ou I'ensemble d'un groupe humain

a changer tels comportements ou a faire certains choix sans les mettre sous contrainte, obligation ni
menace de sanction.
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Urinoirs de l'aéroport
d’Amsterdam Nudges de lutte contre le gaspillage alimentaire
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https://fr.wikipedia.org/wiki/Th%C3%A9orie_du_nudge#cite_note-3
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Retours d’expérience des acteurs impliques

Elodie CURTI, Consultante
INDDIGO

o

Cedric CASANOVA, Chef de cuisine
Lycee Régional Nelson Mandela

Mme TRABUC et ses éleves
Lycee Régional Nelson Mandela
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Retour d’expérience
lycee polyval
IEl_Sﬂﬂ Mand
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REGION 3 Lot 1 - Sensibilisation et diagnostics de gaspillage
gogNE o alimentaire dans des lycees du departement des

ALPES A
Bouches-du-Rhone
|

COTE DAZUR
g ‘Europe
m Projet européen LIFE IP Smart Waste Provence-Alpes-Céte d’Azur (LIFE16 IPE FR 005)

VOTRE INTERLOCUTRICE | '
Elodie CURTI .
e.curti@inddigo.com inddigo

www.inddigo.com


http://www.inddigo.com/

@ NOTRE MISSION

Formation des ARL

Pesées pour mesurer le

gaspillage alimentaire
Sensibilisation des

lycéens _
Mise en place

d’actions
correctives

Pesées de controle

Finalisation des fiches
actions & boite a outils



FORMATIONS A DESTINATION DES ARL




FORMATION A LA REDUCTION Pour qui ? Organisée par
ET AU TRI DES DECHETS es Agents Reglonaux

des Lycées 19, ~ -
1 inddige
[I 2Prendre conscience de 3
Identifier les enjeux de 'importance de la

Connaitre les obligations Maitriser les consignes
SlEer bk st e prévention et de la réglementaires pour de I’établissement et les
gestion des déchets

|’établissement solutions existantes

. Comprendre les enjeux
U Qu’estce qu'un déchet ?

U Les impacts de la gestion et non gestion des déchets dans le monde et en France
O Notre production de déchets

. Le cycle de la gestiondes déchetsde la productiona I’élimination finale.Nos déchets sont-ils vraiment recyclés ?
. Quels objectifsréglementaires pour mon établissement

I. En matiére réduction (prévention)

2. En matiére de tri sélectif

Programme

. Quelles sont les consignes de tri en vigueur sur mon territoire ? Comment est organisée la collecte ?

. La prévention des déchets ?Qu’est ce que c’est ? Quelles sont les actions de prévention et leur potentiel de
réduction ? En quoi suisje concerné ?

. Le gaspillage alimentaire ?Du champs a 'assiette, quelles quantités gaspillées ? Pourrii€tre évité ? Comment ?

. Une fois produits,comment réduireles déchetsavant qu’ils soient collectés?




FORMATION A LA REDUCTION  Pourqui? Organisée pa
= Les Agents Régi
ET AU TRI DES DECHETS wshgens Resono G

des Lyceées
inddigo

Identifier les sites Identifier les

. Analyser les X
dg production des pratiques actuelles problemef. sur le
déchets terrain

Proposer des pistes
d’amélioration

I. Rappeler les objectifs de la formation

-

2. Comprendre ’organisation actuelle

ALPES

COTEDAZUR

Q Visite du site et des lieux de production de déchets

PROVENCE

sUubD

REGION

Q Identification des moyens d’affichage, de pré-collecte, d’entreposage et de collecte
O Rappel des consignes internes, de la collectivité ou du prestataire

3. Analyser les flux triés / non triés / détournés en suivant la technique des boucles de flux

a
© 0u
5
— 0

4. Quels sont les points forts et faibles des pratiques actuelles

Programme

L Comportement des agents, des lycéens, enseignants et autres personnels
L Moyens mis a disposition (contenant, place, temps...)
5. Quels sont les leviers d’optimisation ?

L D’apres les ARL (et autres parties intéressées : étudiants relais, personnels administratifs ...)

O D’apreés le consultant formateur



http://www.inddigo.com/

ORGANISATION D'UNE 15RE CAMPAGNE
DE PESEES DES RESTES ALIMENTAIRES
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Quantité de gaspillage alimentaire par jour et par composante des convives

17-oct 18-oct 19-oct 20-oct 21-oct

Non entammé jeté mEntrée’, mViande ™ Poisson ™ Féculents ®Légumes ' ® Laitage ®Dessert ® Pain

*Ce graphique prend en compte
seulement le gaspillage alimentaire
des convives

o)

indaiso




@ LE BILAN HEBDO !

=

Col(it total moyen d'un repas :
- 2,2 € (nb de convive prévisionnel)
- 3,1 € (nb de convives réel)

Enquéte de
satisfaction

repas servis en
moyenne /
jour

DU ree Le co(it moyen du gaspillage

moyen ne alimentaire est de
dU r epaS -0,4 € par repas (soit pres de 18%

Le plat prefére est le

plat principal

du prix) (convive prévisionnel)

-0,4 € par repas (soir 12% du prix)
(convive réel)

Temps d‘attente trop
long
335¢g

Poids moyen du plat Cout total du gaspillage alimentaire

principal sur la semaine : 665 € RéfeCtOire agréable

150 g* de
nourriture

jetée /repas -

servi

[} ’
&
|

*Comprend le gaspilage alimentaire lié a la préparation des repas et aux exédants. Le gaspillage alimentaire des convives seul représente 121g. heldige



SENSIBILISATION DES LYCEENS
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® LES MOYENS UTILISES
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® LES MOYENS UTILISES
.,J.'
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=% Films-
: z Qu'y a t-ilde
- debats nouveau dans
‘ cette vidéo ? [4

ER CONTRE LE

g ILLAGE ALIME
: :

Pour participer a la derniére étape de
cette semaine, scannez ce QR code et
découvrez la visite virtuelle 360° :

T
=

2
.‘ ® Ne manquez pas l'occasion d'arriver dans
«®.°.  les10premiers et de remporter un lot !
- .

%)

ind;:liso




@® LA REMISE DES LOTS

v Tableau des gagnants et remise de lots

gi;.&
“l‘- e SR Pl e ,, LE GUIDE

DEFRI Jawad : 1% 5 v ANTI-GASPI
? .W ' B % Q?’
& LOPES QUEBRA Carina 2nd 9 ) >Z

SAHRAOUI PUCCINELLLI Noe 1% 4 - L=
¥ o
& OUSSENI Raessa Jnde Gp3§ ‘

ARMANI Enzo 18 4 -

CUISINE ANTI-GASPI

Ju dt.uo willm ‘

th 7! RCETTRS

MESSAOUD Chakib 1¢ 06

BATTAGLIA Luca 1¢ ST2S2
ZEYNEB Bedjaoui Tle STS3

SY Sophie 1¢re ST2S3

S ORE G ORS¢

MAURILLON Erika 1é 04 »

LES GAGNANTSDU
“CHALLENGE ANTI eml' ‘
=

> -
-
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CO-CONSTRUCTION DU PLAN D'ACTIONS
ET MISE EN C(EUVRE DES ACTIONS
CORRECTIVES

ORGANISATION D'UNE 2EME CAMPAGNE
DE PESEES DES RESTES ALIMENTAIRES




@ LE BILAN HEBDO DES SEMAINES 1 ET 2 DE PESEES

Co(t total moyen pour un repas :
94g 2,2 € (nb de convive prévisionnel)

*121

g/repas
servi jetés

382 - 4 centimes par repas (soit 18 % du prix)
@ (soit 11% du prix) (convive prévisionnel)
el 4 centimes par repas (soir 12%o0 du prix) (soit

150** 1049 11% du prix) (convive réel)

g/repas
servi jetés
4 3 Cout total du gaspillage alimentaire hebdomadaire
665 € 508 €
S EXE

Féculents = 35 % 27% a

repas servis en
moyenne /
jour

Entrée = 11% 14%

; 335
Legumes = 10 % 15% Poids moyen%u plat

principal

*Comprend le gaspillage alimentaire lié a la préparation des repas et aux excédants et le gaspillage des convives. **Le gaspillage alimentaire moyen des convives seul. Les | @ ’
résultats encadrés en vert correspondent aux résultats de la deuxiéme semaine et les résultats en police blanche a la premiére semaine de pesées inddigo



FINALISATION DES FICHES ACTIONS ET

REMISE DE LA « BOITE A OUTILS »
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FORTIVECEUACTION:  Agenis de cuisine

2 Convives / Agents
PUBLICT CIBES - 3

ACTION

Proposer des portions adaptées

Responsabillsar las convives wr ieur apptl du jour.

lulllet 2015 ="Adaptés & chague classe d"ége, lls sont nécessares el sulfsants lls ne dotven! donc pas lre sysiémanquement

Lieu/Temporalit  Plstes.
A engager ou
préalabla ! o
= " o smersirdlar tne bk &
= proposer des sysiémes de o
~avac un affichoge devant |
Echangas avec ks agents |
o Chef de culsine ACTION
- cfockapher s louct ~ o
B Chot de culsne, équipe de Réduire les grammages ﬁ
purputparbited | L aaics
» Posbiil pour Mékve de gedle
- Miss = piace dune afhche
|composante
e S S ak réelle. Une des quaniités peut permetire d'oméliorer la quallé de cerlalns prodults. De plus,
» Agusher ko ol les couverts de s siisle Rédulre les des denrées achetées & T'unfié ou en porfion Individuelie (ex : pain, fromage,
[femein
\ DESCRIPTIF DE UACTION
‘”m" i dla lollas cftbre
Impresscns des affches | aulacoliant ; petls, mayenne Ueu/Temporalité  Pistes
b ietiony ]I + Rétlexlon en amont avec le de culsine et lofs) sur los de réduire les au
- Mfchage & scoiirn
e oot moment de l'achat (ex du pain passer & du pain & lo coupe ou & du pain Individuel de 30g)
servicel, e chal e etle A @ » Prévolr une balance pour peser chague assiette et véiier gu'on ne dépasse pas le polds souhalté
}PM&ORDVwocIocoamNmmmhuompwrmmmmm Quénr une une
[powr découper le pan el b dautres
aellesetlny TR | Achat
- Reparty des résullals des pesées du bmdr‘dmmmm
Il t sur ot Jox protinas. Scbose 18 Moy on yant de ré
ot revorr les quantités éos or
E==""== - Afin de réduire les du pain é de passer en pan & la coup moins de ou & des pains
de 30g ==> se rap iy oucom&ndm“omﬁd.mbmws.mwcmd'bmm
locales possbifté d'essayer de passer & du pan franché sur une phase test
P —— Lors de Facaht et de la ¢ dos tepdz
- » Rédure les grammages du GEMRCN & minima sur le pain et le féculents (P 64 et 67 du gude recommanadation nutrition™
———

Pribvolr 1 samaine ce petée boled

ObjectT: Miswr dimensionnar les partiers du pial § la loim des ¢

Hous ne reberians pas :

labondés par les services de resfauration, afin d"éviter toute dénve cimentaire généraince de surpoids et d'obésité, ans que
\de gasplliage”™

» Se créer son propre Sichier de grammage en fonchon des résuffals de éfude of de au
Mwmmmﬂpmwm.nmovoc d'oMmchuenomaéleum

+Repartir des résultals des pesées pour réduire les sur les 16 s,
Iégumes} et la vionde

» Peser una asslette témoin en amoni du service of la présenter & léquipe de culsine pour qu'elies respectent toutes un
calibre {petile, moyenne el grande) Au besom adapter la tallle de lassiette et des couverls de service.

MOYENS NECESSAIRES

Moyens humalns : temps agent pour refravaller les grommoges en fonclion des menus, pour discuter avec les prestataires / coordinateurs
Moyens financlers : Possibiilé d'ocquérir une machine de découpe de paln {voir avec ka Région)

SUIVI DE LACTION (sur 1 on)

J

TF. =X S ——— r‘___
\ . he
Prévolr 1 semaine de pesée Dt & Sae 1™ onnée 2éme année

Objectf : mesurer lo gaspllope de pain et/ou de fSculents évité groce & io mie en ploce Tolcl de pain jelé (kg)

des actons Istées chdessus 6'une annde & fauire fotal e & = .
en g/repos
Gaspliage par composanie
{culsine ot convives) ramend en

frepas !




® VOTRE BOITE A OUTILS

Supports de I'etude / Sensibilisation \
PPT de presentation . Affiches semaine
/ Pesées biodéchets \ des campagnes de antigaspi
- Formulaire Excel de pesees 1 et 2 et de la - Film dépat (vidéo et
pesées simplifié \_  sensibilisation @/ support PPT)
 (ADEME) - Affichettes A5 tables
- Affiches tri du plateau - Affiches  résultats  des
- Affiches composante pesées
\ par seau / —a % — - Partage au lien Cauwa sj
— o o création dun compte

-~

Fiches actions \
Fiches actions au
format Excel et PDF
avec indicateurs de
Suivi

\_ /

Outils pratiques (du diagnostic a I'action) |
Optigede - Ademe

(pour pouvoir modifier
les affiches) /



https://www.optigede.ademe.fr/alimentation-durable-restauration-collective-outils-pratiques
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Prévention et Gestion des dechets des lycees regionaux

Bilan Actions Achats Publics
Life Smart Waste Lycées

SUD

o



DIRECTION GENERALE REGION

ARCHITECTURE CULTURE A ' SUD

EDUCATION JEUNESSE 2

COTEDAZUR
I 3 B

« tout déchet de jardin et de parc ainsi que REGLEMENTATION
tout I:JIE chet Jllll'll'r'lf II':«T.JII-II'E ot ﬂ'& l-_'{llll-sll-ll':aé Pm_. OBLIGAT'ON DE TRI A I_A SOURCE DES BIODECHETS

QU'EST-CE duits par les ménages, les restaurants, les Arsenal réglementaire :
QU'UN BIODECHET ? magasins de vente au détail ainsi que les QUELLES OBLIGATIONS Loi Grenelle 2 (2012) + Loi TECV (2015) + Loi AGEC (2020)
établissements de production et de trans- EN MATIERE DE TRI

formation de denrées ». ET DE VALORISATION

DES BIODECHETS ?

IHIIIIE Déchets des activités économiques dont déchets  + |es Ménages
assimilés de type
'\'\.___ ___.l'

Pourquoi mettre en place le tri
a la source des biodéchets ?

Restaurants, cantines, traiteurs, marchés,

services esp verts, paysagi s, cimetiéres...
L Fin dérogation a
Valorisation Dont ceux des administrations et des collectivités LI 2224-14 L:u CZ‘,CT
du travail oy {enssmplarnty (permise par art. 108
L. J tra loi AGEC)
Maitrise des équipes -3
des colts — Image de
s I I'ttablissement v
Conformité ' —
. ! - . | /
Reduction des déchets '.I réglementaire | Sensibilisation /
et protection | | f 2 i
| et pédagogie

de I'environnement \ [ |

=

Source : ADEME 2022 Déchets des professionnels & établissements publics —
guide. Trier et valoriser les déchets alimentaires : comment et a quel colit ?

||||E 16/10/2023 DIRECTION GENERALE ARCHITECTURE CULTURE EDUCATION JEUNESSE




Groupement d’acquisition de déshydrateurs et circuit de collecte et REGION
valorisation des biodéchets — Chiffres clés i

10h pour 100kg de biodéchets
Colt moyen 40 000€ service et garantie inclus
séchat = biodéchet stabilisé non valorisé

DESHYDRATEUR THERMIQUE o
Mono (50kg) ou triphasé (100kg+) 'Q’
Réduction et concassage a 80% =

[Europe SUD

PROVENCE
g . ALPES
COTEDAZUR

7 Lycées marseillais gros producteurs exclus de la collecte publique
+ 1 équipement pilote pour la DEVL

Publication 13/03/2020, notification 25/01/2021, cléture 01/2025
Objectif : 445 000 repas/an, 10,5 T/an de biodéchets a traiter

Bilan : 6,6 T de sechat collecté (oct.2023) soit presde 10 T
biodéchets non déshydraté et valorisés par Les Alchimistes
depuis octobre 2021 soit 5 T/an

H“E 16/10/2023 DIRECTION GENERALE ARCHITECTURE CULTURE EDUCATION JEUNESSE



[Europe

* ry ...-

Groupement d’acquisition de déshydrateurs et circuit de collecte et ml% e
valorisation des biodéchets — Ecueils

Cote d'Azur

Marche sous pression , Covid et appropriation ., Acceptabilite sociale
Nombreuses questions lors . Visite de cadrage, installations i Critique des déshydrateurs (énergivore,
de la publication et formations des agents matiere compostable déshydratée)
i affectées plus d’un an de retard
Dépdt d'un référé, 6 mois de i  Sensibilisation des lycéens nécessite un
retard dans la notification i Délai de 1 a 2 semaines pour i accompagnement quotidien pour éviter
. s’approprier 'équipement au  erreur de tri
Marché équipement incluant | sein des lycées membres :
un volet de prestation 5
(cotraitant) pour la collecte et Enjeux ergonomiques (bac 240L
la valorisation a la charge des i problématique ) 5

membres du groupement
(prix fixé pour 4 ans)




Groupement d’acquisition de déshydrateurs et circuit de collecte et
valorisation des biodéchets (LIFE16 IPE FR 005) — Avantages

Les Alchimistes

\'# Plateforme de
} compostage
. Biotechna
@ Google Map

& O () https//mon-compte.alchimistes.co

les
t‘lthimistes g lycée nelson mandela v [EEAPARIGIRIURIY-TIL)

Dashboard

Les chiffres-clés de notre partenariat:

[
B coLLectes ¥ Ressources & conTact

Réduction des codlts
: et des collectes

i Révision des contrats
i avec prestataires :
i déchets en diminuant les
: colits associés aux :
i déchets ultimes

Prise de conscience

Sur le gaspillage
alimentaire

Sur la gestion du tri
Sur la collaboration de

I'équipe pédagogique et
éducative

,aw, |Europe

Région
Provence

ﬁ Alpes
L' Cote d'Azur

Tracabilite et
valorisation des
biodéchets

Plateforme Web de suivi
et DAC

(LYCEE REGIONAL NELSON MANDELA

49 900 repas servis en 2022
4 collectes depuis 2022 (tous les 6 mois env.)

850 kg de séchat collecté soit équivalent a 1,5 T. de biodéchets valorisés
340 Kg d’émission CO2 évité
\153 kg de compost, 5 m? de sol amendé

0\

J

@Les Alchimistes


https://mon-compte.alchimistes.co/
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Retours d’expérience des acteurs impliques

ROIG Thierry, Chef d’equipe,
Lycee Régional Nelson Mandela

GUERS Lorraine, Co-fondatrice
Les Alchimistes Provence

o



Ensemble,

“es o ®
JQlchimistes e somposter et

. ~nourrir les sols

Etablissements scolaires
Nous vous accompagnons
dans la valorisation de vos
déchets alimentaires !

alchimistes.co



Un peu de contexte

La loi LTECV

Les producteurs de biodéchets doivent les trier et les valoriser.

Tous les producteurs Tous les producteurs

de +de 1a0ntonnes/ de + de 5 tonnes /an Dés le 1¢r kg
———————————————————————— el
2010 1¢’ janvier 2023 1¢ janvier 2024
~230 couverts / jour
sur 36 semaines
Attention, aujourd’hui il y a une mauvaise valorisation ! La fertilité des sols, un vrai en jeu environnemental
C + de 70% des déchets organiques sont N RAPPORT DU GIEC - Juin 2019 : Des sols sains et

e

incinérés ou enfouis.
Le reste est valorisé loin des villes.

\

fertiles sont le levier le plus rapide et économique
pour lutter contre le réchauffement climatique.




Notre vision:
une interaction vertueuse entre les difféerents acteurs de la chaine

Produits locaux L .
Etablissements publics,

privés et ménages

Biodéchets

Espaces verts, Compost
serres by
municipales h
Broyi\ / | — /

,\.c...,,..._.,tes Les Alchimistes

I —

v\/f—'O'—‘ 1‘0‘1




Vous participez au retour a la terre de la matiere organique

Le compost produit a partir de vos déchets
sera utilisé pour des projets dagriculture
urbaine, de création de jardins ou pour nourrir
les plantes des citadins !

utilisable en agriculture biologique

4 GroiR
%

4\ Compost normé NFU 44-051 et

K}X Qui participe a végétaliser la ville

Retient
Améliore et filtre
la structure l'eau
du sol

LES 5 SUPER
POUVOIRS
DU COMPOST

I

Fertilise le sol
sur le long terme

Capte le carbone
dans les sols

S\

Nourrit
la vie du sol



Et vos déchets nourrissent la terre !

100m3 & La Ferme de = : ﬁHalage a utilisé 209m? de

bla Haye (78) pour du

mardichage bio slocales, a quelques métres de

B otre site de compostage Lil’'O

Meaux

56m? ont permis a
Topager de
végétaliser le toit d’un
écoquartier a
Courbevoie (92)

@@ 104m?3 pour La Ferme
: de Férolles (77), en

Coagriculture de
conservation des sols

20m?3 pour enrichir les
sols de La Ferme de la
Brie (77), en maraichage
bio






Un réseau national qui s’appuie sur des implantations locales

Lyon La Réunion

Montpellier
Toulouse Nice

Toulon

Marseille

+ 130 collaborateurs
13 territoires couverts
12 000 tonnes de biodéchets collectées / an

2 000 tonnes de compost produit / an

Les Alchimistes sont agréés Entreprise Solidaire
d’Utilité Sociale (ESUS)



Zoom sur une plateforme Alchimistes

1. Réception des bacs - 4. Compostage
s et maturation
= il & dans les baies

2. Sur-tri
alamain

1‘.!':hlmlstes

3. Mélange
des déchets
alimentaires

avec du broyat

& 5. 8 & 16 semaines plus tard,
de bois

le compost est prét !



MERCI POUR VOTRE
ATTENTION

VOTRE INTERLOCUTRICE | '
Elodie CURTI &
e.curti@inddigo.com inddigo

www.inddigo.com


http://www.inddigo.com/
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